SPEISEKARTE

Zum Auftakt

A Rote Beete Carpaccio mit Hirtenkase, 950 €
Rukola & Baguette

Ingwer-Curry Suppe mit Garnelen & baguette 7,00 €

Kliewes Tapas 17,90 €
Roastbeefrolichen, Pllaumen im Speckmantel,

Tomaten-Mozzarella, RGucherlachs auf Résti,

Hirtenkase, Krauterquark & Baguette

- als Vorspeise zu Zweit geniebBen-

A Kleiner Salatteller mit Joghurtdressing 560 €

Flammkuchen

Flammkuchen mit geréuchertem Lachs, 15,20 £
Lauch & Schmand

A Flammkuchen mit Tomate-Mozzarello, Rukolg, 14,20 €
Schmand und Balsamicocreme

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen in
unseren Speisen, wenden Sie sich bitte an uns.

( )
Regionale Aspekte
Wir bemohen uns vorzugsweise regionale Produkte zu verarbeiten und mittelstéindische

Lieferanten aus unserem direkten Umfeld zu bericksichtigen.

So kommt zum Beispiel unser Rindfleisch aus Lippetal von Bauer Hahues, das Gemise von
Nordhues aus Oelde, die Milchprodukte unter anderem von Hof Becker vor der Sandfort
und die Eier von Wiegelers Hohnern aus Wadersloh.

Diese Artikel sind for uns im Einkauf teurer, aber Sie schmecken die Qualitat, unterstotzen

die heimische Wirtschaft und verringern die Transportwege.
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Grinzeug & Veggie

Knackig frischer Salat mit Baguette & wahlweise
Curry-, Joghurt- oder Balsamicodressing
und als Topping

gebratene Hahnchenbrust, [ /90 €
acht gebratene Garnelen, 18,00 €
gebratene Roastbeefstreifen, Champignons 18,00 €

& Lwiebeln
@ zwei Linsenbratlinge, hausgemacht 1690 €
4 gebackene Jalapenos (mittelscharf) 16,90 €

Alle unsere Salate & Dressings sind hausgemacht .‘\

& Pfannenkartoffeln mit gebratenen Champignons, 1560 €
Krauterquark & Salatbeilage

@ Kartoffelplatzchen mit Brokkoli & Kase dberbacken, 14,90 €
dazu eine Salatbeilage

@ /wei hausgemachte Linsenbratlinge 16,90 €
mit sautierten Kirschtomaten im Sud & Reis

@ Vier Spinatknodel mit frischen Pilzen & la creme 1590 €
& Rukola

Kegeln bei Kliewe

Alle Neune - auf unserer Kegelbahn genieben Sie einen sportlichen
Abend mit Freunden. Auch ideal, um Kindergeburtstage zu feiern.
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Hauptmahlzeit

Schnitzel mit frischen Champignons in Rahm
& Pommes frites

Schnitzel mit feuriger Paprikarahmsauce
& Bratkartoffeln

Kliewes Spareribbs auf dem Holzbrett serviert
mit BBQ Sauce, Kartoffelspalten & hausgemachtem
Krautsalat

Geschnetzeltes von der Hahnchenbrust mit Brokkoli
und Kirschtomaten in heller Rahmsauce auf
grunen Bandnudeln

Zwei Schweinemedaillons (160g) an Krauterrahm
mit Kartoffelspalten & Salatbeilage

Dbeckumer Puttteller”

Rumpsteak, Schweinemedaillon und Schnitzel
mit Champignons, Zwiebeln, Kr&uterbutter,
gronen Bohnen & Bratkartoffeln

Kliewes Currywurst mit Pommes frites
& hausgemachtem Krautsalat

Hoppel Poppel nach Uroma Kliewes Rezept
mit Bratkartoffeln

Cebratenes Rumpsteak (220g) mit hausgemachter
Krauterbutter, gronen Bohnen & Bratkartoffeln

Rotes Thai-Curry (mittelscharf)
mit gebratener Hahnchenbrust, Asia GemUse & Reis

Gerne reichen wir lhnen
zu allen Gerichten e¢inen bBeilagensalat
mit hausgemachtem Dressing

18,90 €

13,90 €

19,50 €

18,50 €

17,50 €

27,90 €

13,90 €

1570 €

29,50 €

18,70 €

5,60 €



Hauptmahlzeit

=

Gebratenes SteinbeiBerfilet mit Flusskrebsfleisch
in e¢iner Hummersauce auf grinen Bandnudeln,
dazu ein kleiner Salat

Geraucherter Lachs mit Kartoffelplatzchen,
Sahnemeerrettich & Salatgarnitur

2590 €

1590 €

SuBkram

/wei Kugeln Walnusseis mit Eierlikdr & Sahne
Rote Crutze mit Vanilleis & Schokohippe

/wei Kugeln Salzkaramelleis
auf Mango-Fruchtspiegel mit Sahne

Westfalische Herrencreme
im kleinen Weckglas mit Sahne

6,90 €
6,50 €

690 €

4,50 €

Gerne reichen wir lhnen einen zweiten Léffel zum Teilen

Schnapsidee A
Unsere neuen Produkte der Firma Sasse:
Kakao mit Nuss - Likor Sechser - Westfalischer Bitter
Salzkaramell - Likor Lagerkorn
Cigar Special - Lagerkorn, 2020 zum besten Whisky Kontinentaleuropas gewahlt
Atlantik Finish - Lagerkorn, 2022 zur Spirituose des Jahres gekort
J

Lunch

Dienstag bis Freitag taglich wechselndes

Mittagsangebot.

www.bei-kliew

e.de - Tischreservierunge

n auch online!



